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Producteur Jermann
Type d’article Vin blanc
Pays Italie
Région Frioul
Appellation DOC
Millésime 2022
Format 75 cl
Alcool 13.0000 %
Température de 
consommation

8° - 10°

Conservation jusqu’en 2025
Cépages Pinot Grigio
Information sur les 
allergies

Contient des sulfites

Numéro d’article 318725
Accord mets et vins Champignons, Poisson, Veau, 

Volaille, Apéritif
Avis Falstaff 91/100

Pinot Grigio 2022

Complexe et fruité, ce pinot grigio est doté d’un bouquet intense. En bouche, il est sec,
doux et particulièrement harmonieux.

Elevage en cuve en acier.
Vinification

Histoire
Jeune homme déjà, Silvio Jermann témoignait d’un sens aigu pour la création du vin
blanc. Dans les années 1970, son génie et sa créativité considérable contribuèrent à
faire du chai installé au cœur du Collio, à 30 kilomètres d’Udine, l’un des producteurs de
vins les plus importants d’Italie et du monde entier.
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