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Beerenauslese 2019
CHF 25.50 | 10 cl = CHF 6.80

Weisser, siisser Pradikatswein aus Osterreich. Der Dessertwein ist goldgelb in der
Farbe, in der Nase tropische Friichte, die an Litschi, Zitrus und Ananas erinnern, am

Gaumen Aromen von reifen Birnen und Quitten, lebendiges Spiel zwischen Siisse und

Saure.

Produzent Weingut Umathum
Land Osterreich

Region Burgenland
Klassifizierung Qw

Jahrgang 2019
Flaschengrosse 38 cl

Alkohol 9.5%
Trinktemperatur 10°-12°
Lagerfahigkeit bis 2049
Traubensorten Scheurebe
Allergie-Infos enthalt Sulfite
Zusatzinfo Vegan
Artikelnummer 407479

Passt zu Desserts, Apéro, Blauschimmelkase
Vinifikation

Die Trauben werden nach der Ernte im Keller eingestampft, damit Saft austritt und
dieser den Zucker aus den eingeschrumpften Beeren auslaugen kann. Nach zwei
Tagen wird schonend gepresst und langsam mit der Garung begonnen. Es wird nur
ein Teil des Zuckers in Alkohol umgesetzt. Die Garung wird durch die Kiihlung
gestoppt und so bleibt ein nattrlicher Restzucker im Wein erhalten. Diese Art von
Sisswein hat jahrhundertelange Tradition. Das Gebiet um den Neusiedler See im
Burgenland zahlt zu den bedeutendsten Gebieten fiir diesen Sisswein.

Terroir

Untergrund Kies und Sand, reich an Quarz und Eisen. Oberboden kréaftig, geringer

Anteil an Lehm.
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Das Weingut von Josef Umathum befindet sich neben der imposanten Basilika in
Frauenkirchen, in Gehdistanz zum Neusiedler See. Sie arbeiten konsequent
biodynamisch nach der Lehre von Rudolf Steiner: «Wenn der Boden die Erzahlung
beginnt, so flihrt sie der Wein zu Ende: Die Kapitel dieser schépferischen Geschichte
berichten von bedeutsamer Bodenpflege, Schonung der Nitzlinge und Erhaltung der
Artenvielfalt. Es ist wichtig, diese beeindruckende Artenvielfalt zu bewahren. In der
vielfaltigen Ausdrucksweise unserer Weine finden sich diese Charaktere wieder.
Sensibilitat entsteht aus Feinfiihligkeit.»
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