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Le Carillon d'Angélus 2022

CHF 115.00 | 10 cl = CHF 15.33

Die Farbe ist lebendig, brillant und tief. Die prazise und intensive Nase zeigt Aromen
von frischen roten Frichten und kleinen schwarzen Beeren, veredelt durch wiirzige,
florale und feine Noten des Cabernet Franc.Am Gaumen ist der Wein lang und
prazise. Er bewahrt eine bemerkenswerte Frische, was auf den in diesem Jahr
besonders gut kontrollierten pH-Wert der Merlots zurtickzufiihren ist. Das Finale ist
lang, prazise, straff und kostlich.

Produzent Chateau Angélus

Kategorie Rotwein

Land Frankreich

Region Bordeaux

Subregion St. Emilion

Klassifizierung AOC

Jahrgang 2022

Flaschengrésse 75 cl

Trinktemperatur 16°-18°

Lagerfahigkeit bis 2037

Traubensorten Merlot, Cabernet Franc

Allergie-Infos enthalt Sulfite

Artikelnummer 246962

Passt zu edlen Fleischstiicken, Pilzen, Kase

Bewertungen James Suckling 95/100
Robert Parker 93/100

Terroir

Chateau Angelus liegt im Mazerat-Tal; seine Weinberge befinden sich an den unteren
Hangen auf kalkhaltigem Lehm und auf gemischten Lehm- und Sandbdden in bester
Suidlage.

Geschichte

Der Carillon d'Angélus ist kein Zweitwein im herkdmmlichen Sinne sondern wird von
ihm speziell zugewiesenen Weinbergen produziert. Wie beim Grand Vin erfolgt eine
sorgfaltige Selektion des Traubenguts und nur die beste Qualitat schafft es in den
Carillon, wahrend der Rest dem Drittwein zugefligt wird.
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