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Chambolle-Musigny 2021

CHF 87.00 | 10 cl = CHF 11.60

Im Glas dunkles Violett mit granatroten Reflexen. Die Nase ist wirzig frisch mit dem
Duft von Kirsche. Am Gaumen zeigt sich der Chambolle-Musigny seidig und
reichhaltig. Es finden sich wieder schwarze Kirsche und Peffer. Der Wein endet in
einer schonen frischen Lange.

Produzent
Kategorie

Land

Region
Subregion
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu
Bewertungen

Vinifikation

Louis Latour

Rotwein

Frankreich

Burgund

Cote de Nuits

AC

2021

75 cl

13.0 %

14° - 15°

bis 2028

Pinot Noir

enthalt Sulfite

398061

Weichkase, Lamm, Gefllgel
Wine Spectator 92/100

%///////5 /74

Traditionnelle Vinifikation in offenen Fassern. Malolaktische Garung. Der Wein reift
dann fur 10-12 Monate in grossen Eichenholzfassern (20% neu).

Terroir

Der kalkhaltige Boden dieses Terroirs ist daflir bekannt, feinwirzige und sehr elegante

Weine hervorzubringen.

Geschichte

Dies ist eine der kleineren Appellationen an der Céte de Nuits, die hauptsachlich

Rotweine produziert.

Casa del Vino SA | Silbernstrasse 1 | 8953 Dietikon | +41 44 295 90 60

mail@casadelvino.ch | www.casadelvino.ch
Chambolle-Musigny 2021

Seite 1/1

»



