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Sauvignon 2024

CHF 25.90 | 10 cl = CHF 3.45

Leuchtend strohgelbe Farbe mit griinlichem Glanz. Intensives, anhaltendes, fruchtiges
Bukett mit angenehmem Holunderduft. Trockener, voller Geschmack, elegant und

ausgewogen.

Produzent
Kategorie

Land

Region
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Bewertungen

Vinifikation

Jermann
Weisswein
ltalien

Friaul

IGT

2024

75 cl

13.0 %
10°-12°

bis 2028
Sauvignon Blanc
enthalt Sulfite
322066

Meeresfisch, Apéro, asiatischen

Gerichten

James Suckling 93/100

Die alkoholische Garung erfolgt im Stahltank bei niedrigen Temperaturen. Der Wein

bleibt danach fiir einige Monate auf den Hefen.

Terroir

Hauptsachlich Mergel und Sandstein einer Flyschformation aus dem Erdzeitalter
Eozan, die sich durch Transformation aus einer felsigen Unterschicht in die fir die

Gegend des typische ,ponca“ umgebildet hat.

Geschichte

Bereits als junger Mann bewies Silvio Jermann sein sicheres Gespdr fur die

Weissweinbereitung. In den Siebzigerjahren machte er die 30 Kilometer von Udine
entfernte im Herzen des Collio liegende Kellerei dank seiner Genialitat und seines
grofien Einfallsreichtums zu einem der wichtigsten Weinproduzenten in Italien und

weltweit.
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