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Franchetti 2022

CHF 110.00 | 10 cl = CHF 14.67

Der Wein zeigt sich in einem tiefen, glanzenden Purpurrot. In der Nase entfalten sich
intensive Aromen von dunklen Friichten, Veilchen, Graphit, Lakritze und orientalischen
Gewirzen. Am Gaumen prasentiert er sich kraftvoll und komplex, mit reifen Tanninen,

balsamischer Tiefe und einem langen, wirzigen und mineralischen Abgang.

Produzent
Kategorie

Land

Region
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Bewertungen

Vinifikation

Passopisciaro

Rotwein

ltalien

Sizilien

IGT

2022

75 cl

15.0 %

16°-18°

2037 - 2047

Petit Verdot, Cesanese d'Affile
enthalt Sulfite

322099

Steinpilze, Schmorgerichten,
Kalbfleisch, Triiffel

Decanter 97/100

Falstaff 96/100

Vinous 96/100

Wine Advocate 94/100
James Suckling 94/100

Nach der traditionellen alkoholischen Garung im Edelstahltank reifte der Wein vier bis
sechs Monate in franzdsischen Barriques und anschliessend zw6lf Monate in grossen
Fassern aus slawonischer Eiche. Insgesamt wurden 3'525 Flaschen wahrend des

abnehmenden Mondes im April 2024 abgefiillt.
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Franchetti ist das personliche Manifest seines Schopfers Andrea Franchetti. Ein Wein,
der von Anfang an abseits der Konventionen gedacht war. Er stammt aus einer kleinen
Parzelle in groRer Héhe am Atna und vereint Rebsorten wie Cesanese d’Affile und
Petit Verdot in wechselnden Anteilen. In einer Landschaft aus Lavagestein und Nebel
entsteht ein Wein von dichter Struktur, aromatischer Kraft und grof3er
Ausdrucksstarke. Er ist nicht einfach eine Interpretation des Terroirs, sondern seine
Neuschreibung. Visionar, kompromisslos und eindrucksvoll.
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