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Mas Collet 2023

CHF 105.00 | 10 cl = CHF 2.10

Undurchdringliches Violett. In der Nase schwarze und rote Beeren. Am Gaumen reife
Kirschen und Brombeeren, feinwiirzige Nuancen sowie dezente Rdst- und
Vanillenoten. Samtig, ohne schwer zu wirken, ausgewogen und harmonisch. Ein
fruchtiger, angenehmer Abgang.

Produzent Celler de Capganes

Kategorie Rotwein

Land Spanien

Region Montsant DO

Klassifizierung DO

Jahrgang 2023

Flaschengrosse 500 cl

Alkohol 14.5 %

Trinktemperatur 16°-18°

Lagerfahigkeit bis 2028

Traubensorten Samso (Carifiena), Cabernet
Sauvignon, Grenache

Allergie-Infos enthalt Sulfite

Zusatzinfo Vegan

Artikelnummer 7001813

Passt zu Pasta, Tapas, Wild, Lamm

Vinifikation

Im Stahltank vinifiziert, anschliessend wahrend neun Monaten in franz6sischen und
amerikanischen Barriques ausgebaut.

Geschichte

Das kleine 400-Seelen-Dorf Capganes befindet sich in Montsant, direkt an der Grenze
zum Priorat. Bereits 1933 schlossen sich in Capganes Weinbauern zu einer
Genossenschaft zusammen, wie es zu dieser Zeit tiblich war. Erst 1991 wurde ein
neuer Weg eingeschlagen: Ein radikales Umdenken flihrte zu einer Qualitatsoffensive,
die in der Einfiihrung franzdsischer Barriques und der Herstellung koscherer Weine fiir
die jlidische Gemeinde Barcelonas miindete. Der Anfang des Jahrtausends sorgte
dann fiir weiteren Schwung, als zwei junge Onologen zusammen mit dem
Weinmacher Jirgen Wagner eine Linie von hochwertigen Flaschenweinen fir den
Export aus der Taufe hoben. Heute gilt Celler Capg¢anes als eine der rennomiertesten
Weinbaukooperativen weltweit und ist ein Aushangeschild der Region Montsant.
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