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Contrada G 2023

CHF 59.00 | 10 cl = CHF 7.87

Im Glas zeigt sich ein klares Rubinrot mit funkelnden Reflexen. In der Nase verbinden
sich Aromen von Sauerkirsche, Granatapfel, Lavagestein und mediterranen Krautern.
Am Gaumen wirkt der Wein schlank und gespannt mit praziser Saure, feinem Tannin

und salziger Mineralitdt im langen Nachhall.

Produzent Passopisciaro

Kategorie Rotwein

Land Italien

Region Sizilien

Klassifizierung IGT

Jahrgang 2023

Flaschengrosse 75 cl

Alkohol 14.5 %

Trinktemperatur 16°-18°

Lagerfahigkeit 2038 - 2048

Traubensorten Nerello Mascalese

Allergie-Infos enthalt Sulfite : Q {
Artikelnummer 322321 -

Passt zu
Bewertungen

Vinifikation

Risotto, Triffel, Kalbfleisch
James Suckling 96/100
Decanter 94/100

Vinous 94/100

Falstaff 95/100

Die Trauben werden von Hand gelesen und nach Reife selektiert. Nach sorgfaltiger
Selektion im Weinberg und im Keller erfolgt die spontane Garung mit Naturhefen in
Stahl oder Zement. Sie dauert etwa 15 Tage mit sanftem Untersto3en des Tresterhuts.
Der Wein reift rund 18 Monate in gro3en Holzfassern und etwas Beton.

Terroir

Contrada Guardiola liegt auf etwa 800 bis 1.000 Metern Hohe an der Nordflanke des
Atna. Es ist eine der héchsten Lagen des Weinguts mit alten Reben auf steinigen
Lavabdden und kihlem Mikroklima. Die Weinberge sind steil und karg, durchzogen
von Basalt und vulkanischer Asche. Hier entstehen Weine mit markanter Frische,
Tiefe und einer feinen, fast asketischen Eleganz.
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