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CHF 18.50 | 10 cl = CHF 2.47

Leuchtendes Rubinrot. In der Nase entfalten sich frische Aromen von
Schwarzkirschen, Veilchen, Heidelbeeren und Pfingstrosen, dazu mineralische
Nuancen und Anklange mediterraner Macchia. Am Gaumen frisch, saftig und leicht -
angenehm fruchtig, feinwlrzig, mit sanften, gut eingebundenen Tanninen.

Produzent
Kategorie

Land

Region
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten

Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Vinifikation

Petra
Rotwein
ltalien
Toskana
IGT
2023

75 cl
14.0 %
16°-18°
bis 2028

Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Merlot, Sangiovese
enthalt Sulfite

322520

Pasta, mediterraner Kiiche,
Grilladen, Burger

Die alkoholische im Stahltank wahrend 3 Wochen. Ausbau erfolgt wahrend 12 Monate
in zweit- oder drittbelegten Fassern (30-50 hl) . Minimum 6 Monate in der Flasche

Terroir

Lehmig-sandige Bbéden, leicht kalkhaltig
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