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“VINO

Chasselas Baden
CHF 6.50 | 10 cl = CHF 0.65

Helles Gelb im Glas. In der Nase feines Fruchbouquet. Am Gaumen spritzig, mild,
harmonisch und augewogen.

Produzent
Kategorie

Land
Klassifizierung
Flaschengrésse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Vinifikation

Coop
Weisswein
Deutschland
VdP

100 cl

12.5 %
9°-11°

2 Jahre
Chasselas
enthalt Sulfite
322844
Kase, leichten Speisen, Fisch,
Apéro

Die alkoholische Garung findet im Stahltank statt.

Geschichte

Der Chasselas ist eine der altesten Reben der Welt. Sein Ursprung wurde sogar im

alten Agypten vermutet. Andere DNA-Analysen wollen belegen, dass er eine

autochthone Sorte aus dem schweizerischen Kanton Waadt ist. Im Wallis zeichnet
sich die Chasselas-Rebsorte fiir den Fendant verantwortlich, in der Waadt fiir den
Dorin und in anderen Teilen Savoyens fiir den Perlan. In Deutschland, vor allem im
slidlichen Baden, wird diese Rebsorte auch Weisser Gutedel und in Osterreich Moster
oder Walscher genannt.
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