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Passobianco Terre Siciliane IGT 2024

CHF 32.00 | 10 cl = CHF 4.27

Helles Strohgelb mit griinlichen Reflexen. In der Nase feine Rauchnoten, reife

Honigmelone, gelbe Wildblumen und ein Hauch Vanille. Am Gaumen cremig und

wirzig, mit salziger Mineralitdt und ausdrucksstarkem, langem Finale.

Produzent
Kategorie

Land

Region
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Vinifikation

Passopisciaro
Weisswein
Italien
Sizilien

DOC

2024

75 cl

13.5%
10°-12°

bis 2039
Chardonnay
enthalt Sulfite
322854

Kalbfleisch, Antipasti, Grillgemlise,
Fisch

Mehrfache Handlese nach Reifegrad. 30 % der Trauben wurden kalt mazeriert und
70% als ganze Trauben gepresst. Vergarung in Edelstahl, Sdureabbau erfolgte in
Beton. Ausbau auf der Feinhefe in Beton und grossen Holzfassern ohne Batonnage.
Abfillung bei abnehmendem Mond im Juli.

Geschichte

Passobianco wird nicht aus der heimischen Carricante-Traube gekeltert, sondern
besteht zu 100 Prozent aus Chardonnay. Als Andrea Franchetti auf dem Atna ankam,
pflanzte er vier Hektar auf steilen Terrassen in der Contrada Guardiola, zwischen 850
und 1000 Metern Héhe. Die Bdden dort sind tief, locker und mineralreich bestehend
aus feiner, pulvriger Vulkanasche. Der Wein wird seit 2007 vinifiziert und trug friiher
den Namen Guardiola Bianco.

Casa del Vino SA | Silbernstrasse 1 | 8953 Dietikon | +41 44 295 90 60

mail@casadelvino.ch | www.casadelvino.ch

Passobianco Terre Siciliane IGT 2024

Seite 1/1

»



