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Panettone Grappa Moscato POLI

CHF 42.00

Der Grappolone von Jacopo Poli ist eine exklusive Spezialitat, die italienische
Backkunst mit edler Destillierkunst vereint. In diesem luxuriésen Panettone
verschmelzen die weiche, duftende Hefegeback-Textur mit einer feinen Grappa-
Moscato-Creme und saftigen Rosinen zu einem einzigartigen Geschmackserlebnis.
Der Grappolone wird nach traditioneller Methode mit natirlicher Hefe hergestellt, von
Hand verpackt und in einer edlen Metalldose prasentiert. Jeder Bissen ist eine
harmonische Verbindung von Siif3e, Frucht und zarter Grappa-Warme - ein Fest flr
Geniesser und Liebhaber italienischer Spezialitaten.

Produzent Poli Distillerie
Kategorie Kulinaria
Land Italien
Flaschengrosse Ocl
Artikelnummer 322895
Vinifikation
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verschmelzen die weiche, duftende Hefegeback-Textur mit einer feinen Grappa-
Moscato-Creme und saftigen Rosinen zu einem einzigartigen Geschmackserlebnis.
Der Grappolone wird nach traditioneller Methode mit natiirlicher Hefe hergestellt, von
Hand verpackt und in einer edlen Metalldose prasentiert. Jeder Bissen ist eine
harmonische Verbindung von Sif3e, Frucht und zarter Grappa-Warme - ein Fest flr
Geniesser und Liebhaber italienischer Spezialitaten.

Casa del Vino SA | Silbernstrasse 1 | 8953 Dietikon | +41 44 295 90 60
mail@casadelvino.ch | www.casadelvino.ch
Panettone Grappa Moscato POLI Seite 1/1

»



