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Florio Marsala Semisecco 2018
Superiore Riserva Classico

CHF 49.50 | 10 cl = CHF 6.60

Im Glas zeigt sich der Marsala Superiore Riserva Semisecco 2017 in einem

leuchtenden Bernsteinfarbton. Das Bouquet ist komplex und elegant mit wirzigen
Noten, Anklangen von Leder, Holz und feiner Patisserie sowie Aromen von Karrube
und Datteln. Am Gaumen wirkt der Wein reich und anhaltend mit harmonischer
Balance zwischen feiner Siisse und lebendiger Frische.Der Stil dieses Marsala ist

gepragt von einer ausgewogenen Harmonie zwischen Sisse, Struktur und

Komplexitat, verwurzelt in mediterraner ldentitdt und klassischer Marsala Tradition.
Ein Wein mit Tiefe und Charakter, der sowohl als Begleiter zu gereiften Kasesorten

und Desserts als auch solo tberzeugt.
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Die Trauben flr den Marsala Superiore Riserva Semisecco 2017 werden von Hand
gelesen, sobald sie eine ausgepragte physiologische Reife mit hohem Zucker und
Aromapotenzial erreicht haben. Nach der traditionellen Pressung mit hohem
Zuckergehalt, bei der wertvolle Bestandteile der Schalen in den Most Ubergehen,
erfolgt eine kontrollierte Garung. Anschliessend werden Wein, Mistella also
Traubenmost, dessen Garung durch die Zugabe von Weinalkohol gestoppt wurde,
sowie gekochter Most zusammengeflihrt. Eine kleine Menge reinen Weinalkohols
bildet die klassische Grundlage des Marsala.Der eigentliche Charakter dieses Weins
entsteht durch seinen langjahrigen Reifeprozess. Seit dem 20. August 2013 reift der
Marsala in einem einzigen grossen Holzfass in der historischen Cantina Garibaldi.
Unter dem Einfluss der maritimen Luft, der nattirlichen Luftzirkulation und der
besonderen Mikroklimata der Baglio Gewdlbe entwickelt er Uber Jahre hinweg Tiefe,
Balance und aromatische Komplexitdt. Wahrend dieser langen Lagerzeit spielt der
sogenannte Angel’s Share eine wichtige Rolle. Rund 22 Prozent des urspriinglichen
Volumens verdunsten im Laufe der Jahre und flihren zu einer nattrlichen
Konzentration von Struktur und Aromen. Am Ende dieses Reifewegs konnten 2°940
Flaschen geflllt werden. Das Ergebnis ist eine limitierte Edition, die die Individualitat
dieses Marsala Superiore eindrucksvoll unterstreicht.

Casa del Vino SA | Silbernstrasse 1 | 8953 Dietikon | +41 44 295 90 60
mail@casadelvino.ch | www.casadelvino.ch

Seite 2/ 2

»



