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Bourgogne Chardonnay 2025

CHF 18.90 | 10 cl = CHF 2.52

Der Bourgogne Chardonnay von Louis Latour zeigt sich im Glas von blassgoldener
Farbe. Sein intensiver Duft offenbart Noten von Muskateller und Brioche. Am Gaumen
vollimundig und rund mit der Aromatik von gelbem Pfirsich. Schéne Persistenz.

Produzent
Kategorie

Land

Region
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Vinifikation

Louis Latour
Weisswein
Frankreich
Burgund

AC

2025

75 cl

13.0 %
10°-12°

bis 2030
Chardonnay
enthalt Sulfite
323614

Apéro, Krustentieren, Charcuterie,

Grilliertem Fisch

Vinifikation traditionell im temperaturkontrollierten Edelstahltank mit vollstandiger

malolaktischer Garung. Der Ausbau erfolgt wahrend 10 Monaten ebenfalls im

Stahltank.

Terroir

Ton- und Kalkstein.

Geschichte

Chardonnay ist eine einheimische Rebsorte im Burgund. Er passt sich perfekt an das
Terroir im Burgund an: Karge Boden oder kalkhaltiger Mergel, gemassigtes Klima.

Dadurch kann der Zuckergehalt ein hohes Niveau erreichen, wahrend das
Gleichgewicht zwischen Frucht und Saure erhalten bleibt.
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