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Mas Collet 2019

Undurchdringliches Violett. In der Nase schwarze und rote Beeren. Am Gaumen reife
Kirschen und Brombeeren, feinwiirzige Nuancen sowie dezente Rdst- und
Vanillenoten. Samtig, ohne schwer zu wirken, ausgewogen und harmonisch. Ein
fruchtiger, angenehmer Abgang.

Produzent

Land

Region
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten

Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu
Bewertungen

Vinifikation

Celler de Capganes
Spanien

Montsant DO

DO

2019

75 cl

14.5 %

16°-18°

bis 2024

Sams6 (Carifiena), Cabernet
Sauvignon, Grenache
enthalt Sulfite

7001319

Pasta, Tapas, Wild, Lamm
Jancis Robinson 15.8/20

Im Stahltank vinifiziert, anschliessend wahrend neun Monaten in franz6sischen und
amerikanischen Barriques ausgebaut.
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