CASA
“VINO

Clos d'Agon Seleccion Especial 2021

Intensive Aromen von reifen Pflaumen, Milchschokolade, Muskatnuss, Gewirznelken
sowie einen Hauch von mediterranen Krautern und geréstetem Holz. Am Gaumen
breit und voluminds. Reife Waldbeeren und Pflaumen, schén integrierte Tannine und
knackige Saure. Ein langes, mineralisch anmutendes Finale.

Produzent Clos d'Agon

Kategorie Rotwein

Land Spanien

Region Catalunya DO

Klassifizierung DO

Jahrgang 2021

Flaschengrosse 75 cl

Trinktemperatur 16° - 18°

Lagerfahigkeit 2027 - 2033

Traubensorten Cabernet Franc, Petit Verdot,
Cabernet Sauvignon

Allergie-Infos enthalt Sulfite

Artikelnummer 6302021

Passt zu Wild, Schmorgerichten, gereiftem
Kése, edlen Fleischsticken

Bewertungen James Suckling 95/100

Vinifikation

Vinifiziert in 50- und 80-hl Stahltanks, anschliessend flr 2 Monate malolaktische
Vergéarung mit regelmassiger Battonage. 18 Monate in 60% neuen franzdsischen
Barriques ausgebaut.

Terroir

Die Weinberge von Clos d'Agon liegen in der Region Calonge an der Costa Brava,
mitten im Naturschutzgebiet «Les Gavarres». Sie sind umgeben von den Hiigeln des
Naturschutzgebietes, die eine Art Amphitheater mit Blick auf das Meer bilden. Auf 40
bis 140 Metern Gber dem Meer und auf vorwiegend nach Siiden ausgerichteten
sanften Hangen wachsen die Reben auf kargen Kalk- und Kreidebdden.

Geschichte

Clos d’Agon bleibt fest in Schweizer Handen. Alfons Niedhart und Jirg Maurer,
investieren laufend in das 42 Hektar grosse Weingut an der Costa Brava in
Katalonien, um grosse Weine zu machen. Ebenso wichtig ist, dass Miguel Coronado,
Winzer und Onologe, die Weine so vinifiziert wie er es von Beginn her von Peter
Sisseck gelernt hatte.
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