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La Réserve de Léoville Barton 2018

Dunkles Purpur. Verfiihrerische Noten von Heidelbeeren, Brombeeren, etwas dunkler
Schokolade, Veilchen und Kardamom. Am Gaumen druckvoll mit prasenten, reifen
Tanninen und sehr lange anhaltendem Abgang. Die Assemblage besteht aus 82 %
Cabernet Sauvignon und 18 % Merlot und der Ausbau erfolgt zu 60 % in neuen
Barriques.

Produzent Chéateau Léoville-Barton

Land Frankreich

Region Bordeaux

Subregion St. Julien

Klassifizierung AOC

Jahrgang 2018

Flaschengrosse 75 cl &
Alkohol 13.5% L
Trinktemperatur 16°-18° [FOVILLE BARTON
Lagerfahigkeit bis 2033 e
Traubensorten Cabernet Sauvignon, Merlot

Allergie-Infos enthalt Sulfite

Artikelnummer 318318

Passt zu Kase, Schmorgerichten, Roastbeef

Vinifikation

Die Trauben werden von Hand geerntet und in Holztanks vinifiziert. Darauf folgt
eine Reifung flr 18 Monaten in Barriques
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