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La Réserve de Léoville Barton 2019

Ein grosser Klassiker mit schéner Terroirnote. Dem gut drainierten Kiesboden
verdankt Léoville-Barton zu einem grossen Teil seine Qualitat. Der Wein ist von
dichtem, dunklem Rotbraun und l&sst schon bei der ersten Kontaktaufnahme ein
ausserst komplexes Bouquet erkennen. Der Geschmack geht von einer vollen,
fleischigen, seidigen Ansprache zu einem tanninreichen, aber kdstlich saftigen und
sehr langen Abgang Uber.

Produzent Chéateau Léoville-Barton

Kategorie Rotwein

Land Frankreich

Region Bordeaux

Subregion St. Julien

Klassifizierung AOC

Jahrgang 2019
Flaschengrdsse 75 cl L esenvelidl
Alkohol 14.0 % [EOVILLE BARTON
Trinktemperatur 16°-18° I
Lagerfahigkeit bis 2034

Traubensorten Cabernet Sauvignon, Merlot

Allergie-Infos enthalt Sulfite

Artikelnummer 318319

Passt zu Kase, Schmorgerichten, Roastbeef

Vinifikation

Dunkles Purpur. Verfuhrerische Noten von Heidelbeeren, Brombeeren, etwas dunkler
Schokolade, Veilchen und Kardamom. Am Gaumen druckvoll mit prasenten, reifen
Tanninen und sehr lange anhaltendem Abgang. Die Assemblage besteht aus 82 %
Cabernet Sauvignon und 18 % Merlot und der Ausbau erfolgt zu 60 % in neuen
Barriques.
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