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Ligornetto 2021

Der Wein hat eine intensive rote Farbe mit leuchtenden Reflexen im Glas. Das
Bouquet wird von Noten von Pflaumen, dunklen und roten Beeren gepragt, mit feinen
Aromen von Vanille, Leder und Gewiirzen. Am Gaumen zeigt er alle typischen
Merkmale des Merlot: vollmundig, sanft, saftig, mit ausgepragten aber sehr eleganten

Tanninen.

Produzent

Land

Region
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Bewertungen

Vinifikation

Vinattieri

Schweiz

Tessin

DOC

2021

150 cl

14.0 %

16°-18°

bis 2033

Merlot

enthalt Sulfite
318271

Risotto, Pilzen, Wild,
Schmorgerichten
Falstaff 92/100
Schweizerische Weinzeitung 17/20

Sorgfaltige Sortierung der Trauben. Die Garung des Mostes erfolgt in 50-Hektoliter-
Holzfassern. Anschliessend wird der Wein fiir ca. 18 Monaten in neuen Barriques

ausgebaut.

Terroir

Aus den Weinbergen von Ligornetto
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