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Produzent Borgogno
Kategorie Rotwein
Land Italien
Region Piemont
Klassifizierung DOC
Jahrgang 2022
Flaschengrösse 75 cl
Alkohol 14.0 %
Trinktemperatur 16° - 18°
Lagerfähigkeit bis 2032
Traubensorten Nebbiolo
Allergie-Infos enthält Sulfite
Zusatzinfo Biologisch
Artikelnummer 321880
Passt zu Schmorgerichten, Pasta, Schweizer 

Küche

Langhe Nebbiolo Bartomé 2021
Granatrote Farbe. In der Nase Aromen von reifen Früchten, Gewürzen und Noten von
Unterholz. Im Gaumen harmonisch mit gut eingebundenen Tanninen und langem
Nachhall.

Gärung von etwa 15 Tagen bei niedrigen Temperaturen, 24 – 28 °C, leichtes Pressen
und Reifung in großen slawonischen Eichenfässern für 10 Monate bei einer
natürlichen Temperatur von 18 °C, abschließende Reifung für etwa 3 Monate in der
Flasche.  

Vinifikation

Geschichte
Borgognos Barbera "Bompé" stammt aus Weinbergen in der Gemeinde Barolo, einem
hervorragenden Terroir, das für die Herstellung von Weinen von großen Weinen
weltbekannt ist.
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