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Merlot Siebeneich 2022

Funkelndes sattes Rubinrot. Die vordergriindige Frucht von Brombeeren und

Preiselbeeren vereint sich zusammen mit der nach Minze und Eukalyptus duftenden
Krauteraromatik und erganzt um einen Hauch schwarzen Pfeffer zu einem sehr
facettenreichen Bouquet. Durch eine stabile Tanninstruktur und die fruchtbetonten

Aromen kann sich der Merlot am Gaumen optimal entfalten und zeigt eine

vielschichtige Struktur sowie eine tiefgrindige Lange.

Produzent
Kategorie

Land

Region
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Vinifikation

Terlan
Rotwein
ltalien
Sidtirol
DOC

2022

75 cl

14.0 %
16°-18°
2030 - 2034
Merlot
enthalt Sulfite
322588

gereiftem Kase, edlen

Fleischstliicken, Wild, mediterraner

Kiche

Maischegarung bei kontrollierter Temperatur im Edelstahltank. Danach reift der Wein

fur 12 Monate teils im grossen Holzfass (50%), teils im Barrique (50%). Die
Assemblage erfolgt drei Monate vor der Flaschenfiillung.

Terroir

Quarzporphyr ist ein vulkanisches Grundgestein mit kargen, sandig-lehmigen Bdden,
hohem Quarzanteil von 55-60 % und leicht saurem pH-Wert, die zu geringen Ertragen
und langlebigen, mineralischen Weinen flihren.
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