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Rimerlot 2023

Intensive rubinrote Farbe mit violetten Reflexen. In der Nase Aromen von Waldbeeren,
Gewiirzen und leichte Holznoten. Am Gaumen mittlere Struktur und lange Persistenz.
Ein Wein mit grossem Alterungspotenzial.

Produzent
Kategorie

Land

Region
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Bewertungen

Vinifikation

Vinattieri
Rotwein
Schweiz
Tessin
DOC
2023

75 cl
14.5 %
16°-18°
bis 2031
Merlot
enthalt Sulfite
319413

Kartoffelgerichten, Grilladen,

Risotto, Wild

Falstaff 92/100

L
RIMERLOT
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Die alkoholische Garung erfolgt aus getrockten Trauben in grossen Eichenfasser von

5000 Litern. Danach wird der Wein 18 Monate lang in Barriques ausgebaut.

Geschichte

Vinattieri hat sich dem Tessiner Merlot verschrieben und produziert Weine in diversen
Preisklassen. Gemeinsam ist allen Produkten die bestmdgliche Qualitat in grosster

Konstanz. Die Trauben stammen aus Weinbergen im Mendrisiotto.
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