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|zadi Seleccion Blanco 2024

Im Glas funkelndes Strohgelb. In der Nase Noten von Pfirsich, Zitronen, getrocknetem
Apfel, Nissen und einem Hauch von Gewilrzen. Am Gaumen mit einer erstaunlichen
Frische und schonem Schmelz.

Produzent Bodegas lIzadi
Kategorie Weisswein
Land Spanien
Region Rioja
Klassifizierung DOCa
Jahrgang 2024
Flaschengrosse 75 cl

Alkohol 12.5%
Trinktemperatur 10°-12°
Lagerfahigkeit bis 2029
Traubensorten Viura, Malvasia, Garnacha Blanca,

Tempranillo Blanco, Turruntés,
Maturana Blanca

Allergie-Infos enthalt Sulfite
Artikelnummer 316724

Passt zu Weichkase, Fisch, Geflugel
Vinifikation

Handernte und schonende Pressung. Danach Fermentation im Stahltank und in
Barriques. Der Wein wird 3 Monate in Fassern aus franzdsischer Eiche ausgebaut.

Terroir

Die Trauben stammen von alten Weinbergen in den Gemeinden Villabuena de Alava
und Samaniego. Die Reben wachsen auf kalkhaltigen Tonbdden in einer Héhe von
450-550 m.u.M.

Geschichte

Im Jahr 1987 begann Gonzalo Anton zusammen mit einer Gruppe von Freunden und
Geschéftsleuten aus dem nahegelegenen Vitoria ein bahnbrechendes Projekt im
tiefsten Rioja Alavesa. Das Dorf Villabuena de Alava, wo seine Familie bereits
Trauben anbaute, wurde als Standort fiir die innovative Bodega gewahlt, die sich auf
die Herstellung feiner Weine konzentrieren sollte. Gonzalos Kenntnisse tber Hotels
und Restaurants machten |zadi bald zu einem der meistgeschéatzten Weine in
gastronomischen Kreisen. Gleichzeitig wurde durch die Einfiihrung neuer
Weinbereitungstechniken und kontinuierliche Qualitdtsverbesserungen im Laufe der
Zeit ein Hausstil festgelegt.
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