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Riesling Villa Huesgen 0.0%

Komplexe und saftige Aromen von reifen Birnen, griinem Apfel und gelbem Steinobst
pragen diesen erfrischenden entalkoholisierten Riesling. Sehr harmonisch mit einer
lebendigen, knackigen Saure und schéner Mineralitat.

Produzent
Kategorie

Land

Region
Flaschengrosse
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Zusatzinfo
Artikelnummer
Passt zu

Vinifikation

Villa Huesgen
Alkoholfrei
Deutschland
Mosel

75 cl

6° - 8°

2 Jahre
Riesling
Vegan
323076

Salaten, indischer Kiliche, Risotto,
Geflligel, leichten Speisen, Apéro

LA HUESGEN

ol

Schonende Pressung und Mazeration wahrend 24 Stunden. Dieser Wein wird mit dem
Verfahren der Vakuumdestillation entalkoholisiert, um dem Geschmack des Originals
am nachsten zu kommen.

Terroir

Die Mosel gehort zu den warmsten Klimazonen in Deutschland. Die Fahigkeit des
Flusses und des Bodens, Warme zu und das Sonnenlicht zu reflektieren, minimiert die
Temperaturschwankungen und maximiert die Photosynthese, was den Weinbau in
dieser sonst sehr kiuihlen Region moglich macht. Dieser Wein wurde hergestellt aus

vollreifen Trauben aus den Weinbergen rund um die Stadt Bernkastel.

Geschichte

Die sortenreinen und sortentypischen Weine der Villa Huesgen kommen von den
schonsten Steillagen der Mosel.
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