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Sauvignon Blanc Sandis Collio 2025

Im Glas zeigt sich ein strahlendes Gelb mit griinlichen Reflexen. Die Nase ist gepragt
von Zitrusfriichten, Pfirsich und Holunder, begleitet von wiirzigen Noten wie Salbei und
frischem Pfeffer. Am Gaumen wirkt der Wein lebendig, frisch und ausgewogen, mit
feiner Mineralitat und klarer Struktur. Der Abgang ist elegant, aromatisch und von

guter Lange.

Produzent
Kategorie
Land

Region
Subregion
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer

Vinifikation

Marco Felluga
Weisswein
ltalien
Venezia Giulia
Friuli DOC
2025

75 cl

12.5 %

bis 2030
Sauvignon Blanc
enthalt Sulfite
323468

SANDIS

o G

SAUVIGNON

MARCO FELLUGA

Die Trauben werden nach der Lese schonend verarbeitet und temperaturkontrolliert im
Edelstahltank vergoren. Anschliel3end reift der Wein 4 Monate auf der Feinhefe, um
Struktur und Ausdruck zu gewinnen.

Terroir

Der Collio im Friaul profitiert von einer einzigartigen Lage zwischen Alpen und Adria,
die fur ideale Reifebedingungen sorgt. Die Béden aus Kalk, Mergel und Ton speichern
Wasser und verleihen den Weinen ihre charakteristische Mineralitat. Kiihle Luftstrome
aus den Bergen sorgen fir Frische, wahrend mediterrane Einfliisse die aromatische
Entwicklung férdern. So entstehen prazise, elegante Weillweine mit klarer Herkunft.
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