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Pinot Bianco Collio 2025

Im Glas zeigt sich ein helles Strohgelb mit brillanten Reflexen. Die Nase ist gepragt
von weilden Bllten, griinem Apfel und feinen Zitrusnoten. Am Gaumen wirkt der Wein
elegant, frisch und ausgewogen, mit lebendiger Saure und subtiler Mineralitat. Der

Abgang ist klar, harmonisch und von feiner Ladnge gepréagt.

Produzent
Kategorie

Land
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Vinifikation

Russiz Superiore
Weisswein
ltalien

DOC

2025

75 cl

12.5 %
10°-12°

bis 2037
Pinot Bianco
enthalt Sulfite
323471

Grilliertem Fisch, Krustentieren,
Kalbfleisch, Salaten

Die Trauben werden schonend gepresst und temperaturkontrolliert im Edelstahltank
vergoren. Anschliel3end reift der Wein 6 Monate auf der Feinhefe, wodurch er an
Struktur und Finesse gewinnt.

Terroir

Der Collio im Friaul gehort zu den groRen WeiRweinherkiinften Italiens und ist gepragt
von der sogenannten ,Ponca“, einem Wechselspiel aus Mergel und Sandstein
marinen Ursprungs. Diese Bdden verleihen den Weinen ihre typische Mineralitat und
Prazision. Das Zusammenspiel von alpinen Luftstromen und adriatischem Einfluss
sorgt fir eine langsame, aromatische Reife. So entstehen elegante, fein strukturierte
WeilRweine mit klarer Herkunft.
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