«

CASA
“VINO

Prosecco Extra Dry

Im Glas helles Strohgelb mit griinlichen Reflexen. In der Nase das typisch fruchtige
Bouquet, das an Golden Delicious Apfel erinnert mit einem Hauch Banane und
Pfirsich. Am Gaumen frisch, aromatisch und samtig.

Produzent

Kategorie

Land

Region
Subregion
Klassifizierung
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Bewertungen

Vinifikation

Cantina Montelliana e dei Colli
Asolani S.c.a.
Prosecco

ltalien

Prosecco

Treviso

DOC

75 cl

11.0 %

6° - 8°

2 Jahre

Glera, Pinot Grigio, Chardonnay
enthalt Sulfite

599060

Pizza, Apéro, leichten Speisen,
Gemdse, Risotto

Falstaff 90/100

A

r

Weissweinbereitung durch sanftes Pressen. Schaumweingarung nach dem Charmat-

Verfahren.

Terroir

Die Cantina Montelliana liegt im Herzen der Marca Trevigiana, am Fusse der Colli
Asolani und des Montello-Gebietes.

Geschichte

Dem Traum einiger vorausschauender Landwirte ist es zu verdanken, dass am 30. Juli
1957 die Cantina Montelliana gegriindet wurde; ein Unternehmen, das Wein- und
Weinbaugeschichte geschrieben hat. Neben dem garantierten Einkommen fiir viele
kleine Winzer, bildet Montelliana auch Fachkréfte aus.
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