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Monica Superiore Iselis 2017

Die Farbe des Weins ist rubinrot. In der Nase recht prasente Aromen von Kirschen
und Pflaumen mit Noten von Vanille und Zimt. Harmonisch und samtig am Gaumen
mit weichen Tanninen, roten Frichten und Gewdlrzen dazu einen langen Nachhall.

Produzent

Land

Region
Klassifizierung
Jahrgang
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten
Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Vinifikation

Argiolas

ltalien

Sardinien

DOC

2017

75 cl

145 %

16°-18°

bis 2022

Carignano, Bovale Sardo, Monica
enthalt Sulfite

2020167

Pasta, Grilladen, Lamm

Der Most gért ca. 12 Tage bei ca. 28° C. Danach reift der Wein ca. 12 Monate in

Barrique.
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