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Prosecco Extra Dry Superiore
Valdobbiadene

Ein frischer Prosecco aus dem Valdobbiadene. Im Glas blasses Hellgelb mit schéner
Perlage. In der Nase Aromen von gelben Friichten wie Bergamotte und eine
Zitrusnote. Am Gaumen frische Apfelsdure mit Frucht und Blitenaromen. Dieser
Prosecco endet trocken und frisch und ist ein idealer Apérobegleiter.

Produzent

Kategorie

Land

Region
Subregion
Klassifizierung
Flaschengrosse
Alkohol
Trinktemperatur
Lagerfahigkeit
Traubensorten

Allergie-Infos
Artikelnummer
Passt zu

Vinifikation

Cantina Montelliana e dei Colli
Asolani S.c.a.
Prosecco

ltalien

Prosecco

Valdobbiadene

DOCG

75 cl

11.0 %

6° - 8°

3 Jahre

Glera, Pinot Grigio, Pinot Bianco,

Chardonnay o
enthalt Sulfite :
598560

Risotto, leichten Speisen, Apéro

Weissweinbereitung durch sanftes Pressen. Schaumweingarung nach dem Charmat-

Verfahren.

Terroir

Die Cantina Montelliana liegt im Herzen der Marca Trevigiana, am Fusse der Colli
Asolani und des Montello-Gebietes.

Geschichte

Dem Traum einiger vorausschauender Landwirte ist es zu verdanken, dass am 30. Juli
1957 die Cantina Montelliana gegriindet wurde; ein Unternehmen, das Wein- und
Weinbaugeschichte geschrieben hat. Neben dem garantierten Einkommen fiir viele
kleine Winzer, bildet Montelliana auch Fachkrafte aus.
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