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Producteur Castello di Albola
Type d’article Vin rouge
Pays Italie
Région Toscane
Appellation IGT
Millésime 2013
Format 75 cl
Alcool 13.5000 %
Température de 
consommation

16° - 18°

Conservation jusqu’en 2022
Cépages Cabernet Sauvignon, Sangiovese
Information sur les 
allergies

Contient des sulfites

Numéro d’article 30014689
Accord mets et vins Rôtis, Bœuf, Gibier
Avis James Suckling 90/100

Acciaiolo 2013

Couleur rouge rubis intense avec des reflets grenats. Arômes de baies des bois, de
prunes, de réglisse et de notes boisées. En bouche, il est structuré mais élégant avec
une fine acidité, harmonieux et long en bouche.

CHF 59.50 | 10 cl = CHF 7.93

Le vin est élevé en barriques pendant environ 14 mois. Il repose ensuite en bouteille
pendant 12 mois.

Vinification

Histoire
Le village de Casttello di Albola, dans les collines du Chianti, appartenait autrefois à la
famille Acciaioli, d'où vient le nom de ce vin.
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