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Chéateau Clerc-Milon 2018

CHF 193.00 | 10 cl = CHF 12.87

Robe pourpre foncé. Le nez présente des arémes concentrés de baies mdres, de
cerise et d'épices sucrées. Le palais est incroyablement imposant et complexe avec

une structure tannique bien ronde et une finale trés longue.

Producteur
Type d’article
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Région
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Cépages

Information sur les
allergies
Numéro d’article

Accord mets et vins
Avis

Vinification

Chéateau Clerc Milon
Vin rouge

France

Bordeaux

Pauillac

AOC

2018

150 cl

14.5 %

16°-18°

jusqu’en 2038

Cabernet Sauvignon, Merlot,
Cabernet Franc, Petit Verdot
Contient des sulfites

294988
Rosbif, Grillades, Plats mijotés

Robert Parker 95/100
James Suckling 93/100

L'élevage en vieux f(its de bois dure 18 mois.
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