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Astuto 2019

CHF 49.50 | 10 cl = CHF 6.60

Rouge rubis intense. D'une grande personnalité et vivacité. Au nez, il présente déja de
la force et de la consistance. Notes d'église, de réglisse, de violette, de mlires mdres.
En bouche, il est trés bien structuré, harmonieux et complexe. On y retrouve a
nouveau les arémes de fruits rouges mars et d'épices.

Producteur Barone Ricasoli

Type d’article Vin rouge

Pays Italie

Région Toscane

Sous-région Bolgheri

Appellation DOC

Millésime 2019

Format 75 cl

Alcool 14.5 %

Température de 16°-18°

consommation
Conservation 2027 - 2029 L .
Cépages Cabernet Sauvignon, Merlot,

Cabernet Franc
Information surles  Contient des sulfites
allergies
Numeéro d’article 318384

Accord mets et vins Boeuf, Rotis, Gibier

Vinification
La vinification de I""Astuto" a eu lieu dans des cuves en acier inoxydable a température

contrélée. Le vin a été élevé pendant 18 mois en fits de chéne francgais. Aprés la mise
en bouteille, le vin a encore vieilli pendant 10 mois en bouteille.
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