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Brunello di Montalcino 2018

CHF 45.00 | 10 cl = CHF 6.00

Robe rubis éclatante. Nez élégant et fin. On y décele des ardmes de prune, de compote
de griottes et de fruits secs, ainsi que des notes torréfiées délicates et un soupcon de
tabac. Belle densité aromatique. Corps puissant et bien structuré. Présence marquée de
tannins de bonne qualité. La finale est persistante, élégante et précise.

Producteur Castello Banfi
Type d’article Vin rouge
Pays Italie

Région Toscane
Appellation DOCG
Millésime 2018

Format 75 cl

Alcool 15.0000 %

Température de 16°-18°
consommation

Conservation jusqu’en 2033
Cépages Sangiovese
Information surles  Contient des sulfites
allergies

Numéro d’article 301168

Accord mets et vins Gibier, Agneau, Beeuf, Grillades,
Plats mijotés

Avis Antonio Galloni 90/100

Vinification
L’élevage de 2 ans est effectué en flts de chéne francais. Le vin m{rit ensuite 12 mois
de plus en bouteille.

Terroir

Toute la zone du domaine, nichée entre les rivieres Orcia et Ombrone, s'étend sur les
versants sud de la commune de Montalcino et bénéficie d'un ensoleillement élevé avec
une bonne aération. La douceur du climat, grace aux fortes variations de température
entre le jour et la nuit, permet une maturation optimale des raisins.

Histoire
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Les débuts de Banfi remontent a 1978, comme résultat d'un projet a la fois ambitieux
et visionnaire : la création d'un p6le d'excellence pour la production de vins de qualité a
Montalcino et en Italie.

»

Casa del Vino SA | Silbernstrasse 1 | 8953 Dietikon | +41 44 295 90 60
mail@casadelvino.ch | www.casadelvino.ch
Page 2/2



