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Riesling 2022

CHF 27.50 | 10 cl = CHF 3.67

Ce riesling de Nicolas Zuffrey posséde un nez expressif aux ardbmes d'abricot et de
coing. Elégant en bouche, il présente une acidité bien intégrée et une longueur
moyenne.

Producteur Cave des Bernunes SA
Type d’article Vin blanc

Pays Suisse

Région Valais

Appellation AOC

Millésime 2022

Format 75 cl

Alcool 13.5%
Température de 8°-10°
consommation

Conservation jusqu’en 2026
Cépages Riesling

Information surles  Contient des sulfites
allergies

Informations Vegan

complémentaires
Numeéro d’article 36562

Accord mets et vins Poisson, Plats a base d’asperges,
Fromages corsés

Vinification
Chaque année, de nouvelles techniques sont testées sur une petite partie de la
récolte, mais dans I'ensemble la vinification reste trés traditionnelle. Le but étant de ne

pas dénaturer la qualité organoleptique du vin et de respecter le produit. Une petite
proportion des vins sont mis en barrique pour un élevage de 2 ans.

Terroir

Le travail du sol est adapté a chaque parcelle. De nombreuses parcelles sont
enherbées afin de préserver la biodiversité et la structure du sol. Certaines parcelles
sont travaillées a cheval.

Histoire
Nicolas Zufferey a confié la réalisation de I'étiquette «timbre» a l'artiste Liliana Salone.
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