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Angialis Vino Da Uve Stramature 2018

CHF 39.00 | 10 cl = CHF 7.80

Jaune doré brillant, le nez révele de belles notes de miel, de safran, d'abricots secs et
de marmelade d'orange. En bouche, il est doux, souple, bien soutenu par une certaine
fraicheur et une belle note piquante. Il est trés long et se termine sur des notes douces
et séduisantes de fruits mars.

Producteur Argiolas ]
Type d’article Vin doux #
Pays Italie

Région Sargaigne

Appellation IGT

Millésime 2018

Format 50 cl

Alcool 15.0 %

Température de 12°

consommation

Conservation 2033 - 2033

Cépages Nasco, Malvasia

Information sur les  Contient des sulfites

allergies

Numeéro d’article 321281

Avis Gambero Rosso 2/3

Vinification

Les raisins Nasco et Malvasia séchés sur la vigne sont vendangés tard en automne et
fermentés en cuve d'acier jusqu'a l'arrét naturel de la fermentation. Suivent ensuite 4
mois d'élevage en cuve d'acier et 12 mois en barrique.
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