CASA
“VINO

«
Langhe Dolcetto Ancum 2023

CHF 25.00 | 10 cl = CHF 3.33

Ce Dolcetto libére un merveilleux bouquet fruité. La finale sur 'amande est le signe de
la finesse de ce vin sec et velouté.

Producteur Borgogno
Type d’article Vin rouge
Pays Italie

Région Piémont
Appellation DOC
Millésime 2023

Format 75 cl

Alcool 13.5%
Température de 16°-18°
consommation

Conservation jusqu’en 2028
Cépages Dolcetto
Information surles  Contient des sulfites
allergies

Informations Biologique

complémentaires

Numéro d’article 321879

Accord mets et vins  Truffes, Plats mijotés, Cuisine
indienne, Boeuf, Gibier

Vinification
Fermentation naturelle sans ajout de levures sélectionnées. La fermentation dure
environ 12 jours a basse température (24 a 28 °C). Le vin est mis en bouteille aprés

avoir été élevé au moins quatre mois en cuve. |l repose ensuite un mois minimum en
bouteille.
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