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Potenti 2023

CHF 28.50 | 10 cl = CHF 3.80

Rubis profond et concentré dans le verre. Le nez dévoile une structure aromatique
dense et riche, avec des notes de confiture de mires et de myrtilles, de cerises noires
au sirop et une épice complexe rappelant le café, les arébmes grillés, les herbes et le
balsamique.En bouche, puissant, volumineux et vif, avec des tanins abondants mais
ronds. Finale longue, fruitée, épicée et persistante - en accord avec les ardbmes du

nez.

Producteur
Type d’article
Pays

Région
Appellation
Millésime
Format

Alcool
Température de
consommation
Conservation
Cépages
Information sur les
allergies
Numeéro d’article

Accord mets et vins Plats a base de porc, Dinde, Canard

Vinification

Petra

Vin rouge
ltalie
Toscane
IGT

2023

75 cl

14.0 %
16°-18°

jusqu’en 2028
Cabernet Sauvignon
Contient des sulfites

322871

La fermentation alcoolique a lieu en cuves inox pendant 3 semaines. Au moins 18

mois en f(t, dont 10 % en bois neuf. Minimum 6 mois d’affinage en bouteille.

Terroir

Origine : Vignoble Potenti, RiotortoTerroir : Sols naturellement calcaires avec un

équilibre d’argile et de graviers et une pente d’environ 10-15 %.
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