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Terlaner Nova Domus Riserva 2022 6l

CHF 525.00 | 10 cl = CHF 8.75

Dans le verre, un jaune-vert intense et étincelant. La structure aromatique de cette
cuvée se présente avec une multitude de facettes. Un soupgon d'herbes et d'épices,
comme l'anis, la menthe et la sauge, mais aussi des nuances de fruits aromatiques,
avec surtout des senteurs d'abricots, de mandarines, de melon miel et de fruits de la
passion qui caractérisent ce Terlaner. L'impression générale est soulignée par des
composants minéraux. Le Nova Domus est complexe et fin en bouche, avec une belle

longueur.

Producteur
Type d’article
Pays

Région
Appellation
Millésime
Format
Alcool

Température de
consommation
Conservation

Cépages
Information sur les

allergies
Numéro d’article

Accord mets et vins

Avis

Vinification

Terlan
Vin blanc
ltalie
Sudtirol
DOC
2022
600 cl
14.0 %
12°-14°

2034 - 2037

Weissburgunder, Chardonnay,
Sauvignon Blanc

Contient des sulfites

322890

Sushis, Veau, Poisson, Plats
exotiques

Wine Advocate /100

James Suckling /100
Decanter /100

Gambero Rosso /3

Vendange et sélection des raisins a la main. Pressurage doux des raisins entiers et
clarification du mo(t par sédimentation naturelle des bourbes. Fermentation lente a
température contrdlée en grands flits de chéne. Elevage pendant 12 mois sur lies
fines dans de grands flits de bois et présentation en tant que Riserva aprés un total de
deux ans de maturation.
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Le porphyre quartzeux est la roche de base d'origine volcanique. Les sols pauvres,
sablo-argileux, donnent des rendements naturellement limités.
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