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Chateau Gruaud-Larose 2019

CHF 87.00 | 10 cl = CHF 11.60

Gruaud Larose 2019 dévoile un nez aux arémes de prunes et de baies des bois,
complétés par des notes de graphite, de réglisse, et un pot-pourri floral, ainsi que des
tons de terre se mélent. Le vin est moyen a plein, élégant et homogéne, avec des
tanins fins et une acidité juteuse. Le vin se montre extrémement souple et pourtant il
est plein de force et de concentration.

Producteur Chéateau Gruaud-Larose

Type d’article Vin rouge

Pays France

Région Bordeaux

Sous-région Saint-Julien

Appellation AC

Millésime 2019

Format 75cl

Alcool 13.5% .

Température de 16°-18° L

consommation GRUAUD LAROSE

Conservation jusgu’en 2059 st

Cépages Cabernet Sauvignon, Merlot, -
Cabernet Franc

Information surles  Contient des sulfites

allergies

Numéro d’article 161769

Accord mets et vins Cuisine méditerranéenne, Volaille,
Piéces de viande nobles

Avis James Suckling 94/100
Robert Parker 95/100

Vinification
Le vin vieillit pendant 18-24 mois dans des f(its de bois neufs a 80%.

Terroir
Gravier de Garonne du premier quaternaire, colonisé il y a plus de 600 000 ans.

Histoire

Depuis sa création en 1725, quatre familles ont pris la direction de Gruaud Larose : les
familles Gruaud & Larose, les familles Balguerie et Sarget, la famille Cordier et la
famille Merlaut. Cet attachement familial se transmet aux collaborateurs, souvent de
pére en fils et de mére en fille.
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