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Savigny-les-Beaune 2018

Robe rubis. Au nez, des arbmes de cassis et de fruits secs. En bouche, ce savigny-lés-
beaune affiche de la rondeur avec une grande finesse et des réminiscences de cerise et
d’amande fraiche.

Producteur Louis Latour
Type d’article Vin rouge

Pays France

Région Bourgogne
Sous-région Cote de Beaune
Appellation AC

Millésime 2018

Format 75 cl

Alcool 13.5000 %

Température de 14° - 15°
consommation

Conservation jusqu’'en 2023
Cépages Pinot Noir
Information surles  Contient des sulfites
allergies

Numéro d’article 337168
Accord mets et vins Fromage, Grillades

Vinification
La vinification est réalisée en grandes cuves ouvertes. Le vin est ensuite élevé en flts
de chéne (neufs a 10%) pendant 10 a 12 mois.

Terroir

Sol argilo-calcaire et ferrugineux.

Histoire

Le vignoble de Savigny-les-Beaune s'étend un peu a I'écart de la ville, en deux parties :
L'une se situe a l'ouest de Beaune, I'autre jouxte les premiéres parcelles du village
d'Aloxe-Corton.
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