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Vetus 2018

Im Glas ein tiefes Rubinrot. Die Nase ist gepragt von schwarzen Frichten, wie
Kirschen,

Producteur Bodegas Vetus
Type d’article Vin rouge

Pays Espagne
Région Toro DO
Appellation DO

Millésime 2018

Format 75 cl

Alcool 14.5000 %

Température de 16°-18°
consommation

Conservation jusqu’'en 2024
Cépages Tinta de Toro
Information surles  Contient des sulfites
allergies

Numéro d’article 5415218
Accord mets et vins Plats mijotés, Champignons, Agneau
Avis Robert Parker 92/100

Vinification

Les raisins sont vendangés a la main et une sélection rigoureuse est effectuée. La
fermentation se fait en cuve d'acier. Vient ensuite un élevage de 12 mois en barriques
neuves de chéne francais.

Terroir

Les raisins proviennent de quelques vignobles situés a environ 700 metres d'altitude
au sein du domaine de 20 hectares. Pour ce vin, seuls les raisins plantés vers 1990
sont sélectionnés, avec un rendement trés bas et une croissance organique.
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