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Producteur Vinattieri
Type d’article Vin rouge
Pays Suisse
Région Tessin
Appellation DOC
Millésime 2023
Format 75 cl
Alcool 13.5 %
Température de 
consommation

15° - 17°

Conservation jusqu’en 2031
Cépages Merlot
Information sur les 
allergies

Contient des sulfites

Numéro d’article 319403
Accord mets et vins Charcuterie, Champignons, 

Fromage, Cuisine suisse, Volaille, 
Bœuf, Pâtes

Roncaia Riserva 2023
Couleur rouge rubis intense avec des reflets pourpres. Un vin complexe caractérisé
par des arômes fruités distincts de cerises, de mûres et de myrtilles. Viennent ensuite
des notes herbacées de foin, d'épices telles que le clou de girofle et le poivre, de
tabac et de vanille. La bouche est enveloppante, avec des tanins bien intégrés et une
excellente acidité. La finale est très persistante.

Vinification classique dans des cuves en bois de 5000 litres, suivie d'un élevage de 18
mois en barriques.

Vinification

Histoire
Vinattieri a décidé de se dévouer au merlot tessinois et produit des vins dans
différentes gammes de prix. Tous leurs produits ont un point commun: une qualité
exceptionnelle d’une constance absolue. Le nom «Roncaia» vient du vignoble
éponyme, dont sont originaires les raisins.

Page 1 / 1


