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Producteur Guido Brivio
Type d’article Vin rouge
Pays Suisse
Région Tessin
Appellation DOC
Millésime 2023
Format 75 cl
Alcool 13.5 %
Température de 
consommation

16° - 18°

Conservation jusqu’en 2029
Cépages Merlot
Information sur les 
allergies

Contient des sulfites

Numéro d’article 318493
Accord mets et vins Fromage affiné, Plats mijotés, Pâtes

Baiocco Merlot 2023
Dans le verre, rouge rubis intense. Frais et fruité en bouche, bien structuré. Un vin
équilibré avec une finale persistante.

Élevé selon la méthode traditionnelle bordelaise. Fermentation de 10 à 12 jours sur le
moût à 28°C en cuves inox. L'élevage se fait en partie dans de grands fûts de chêne,
tandis que 80% du vin est affiné pendant 10 mois dans des barriques de deux à trois
ans.

Vinification
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