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Corriente 2023

Une couleur pourpre impénétrable. Un nez de baies noires, de prune, de moka, de
réglisse et de noix de coco. Puissant et concentré en bouche, il présente une belle
texture, des tannins tendres et une acidité fraiche. Excellent rapport qualité-prix!

Producteur Telmo Rodriguez

Type d’article Vin rouge

Pays Espagne

Région Rioja

Appellation DOCa

Millésime 2023

Format 75 cl

Alcool 14.0 % CORRIENTE
Température de 16°-18°

consommation

Conservation jusqu’en 2028

Cépages Graciano, Tempranillo, Grenache
Information surles  Contient des sulfites

allergies

Numéro d’article 5037623
Accord mets et vins Légumes, Volaille, Boeuf

Vinification
Vinification en cuves en acier et en béton, suivie d'un élevage en barriques et en
foudres.

Terroir

Dans la Rioja Alavesa, les sols d'origine tertiaire sont essentiellement argileux et
riches en calcaire, avec quelques plaques de grés et une fertilité faible.
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