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ISELIS Bianco Nasco di Cagliari DOC
2024

Jaune vif avec des reflets dorés. Le miel et les fleurs blanches au nez ajoutent de la
complexité aux ardmes musqués de péche et d'abricot. Riche et doux en bouche,
avec des notes intenses de fruits tropicaux et de miel, mais avec une acidité
harmonieuse qui vivifie la gorgée et la rend séduisante. La finale est longue et
délicate.

Producteur Argiolas
Type d’article Vin blanc
Pays Italie
Région Sardaigne
Appellation DOC
Millésime 2024
Format 75 cl

Alcool 15.0 %
Température de 10°-12°
consommation

Conservation 2027 - 2029
Cépages Nasco
Information surles  Contient des sulfites
allergies

Numeéro d’article 322910

Accord mets et vins Fromage, Poisson, Plats exotiques,
Antipasti

Vinification
La macération a froid est suivie d'une fermentation a température contrdlée, en partie

en fats d'acier et en partie en petits flts de chéne. Ensuite, le Nasco di Cagliari DOC «
Iselis », appelé Argiolas, vieillit sur lies fines pendant au moins deux mois.

Terroir

Il provient de vignobles qui profitent pleinement du climat méditerranéen et des
expositions ensoleillées et bien ventilées. |l est polyvalent et éclectique et s'adapte a
de nombreuses combinaisons gastronomiques. C'est un vin de trés grande qualité,
proposé a un prix trés abordable.
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