CASA
“VINO

Pinot Noir Tradition 2025

Couleur rouge rubis vif. Nez frais et animé avec un éventail d'arbmes allant de la mire
et de la myrtille au parfum de kirsch, en passant par une note de réglisse et I'odeur de
sous-bois. En bouche, ce pinot noir séduit par I'équilibre entre une richesse fruitée et
une structure tannique discréte, qui conférent beaucoup d'élégance a ce vin rouge
minéral.

Producteur Terlan
Type d’article Vin rouge
Pays Italie
Région Sadtirol
Appellation DOC
Millésime 2025
Format 75 cl

Alcool 13.5%
Température de 16°
consommation

Conservation 2028 - 2030
Cépages Pinot Noir
Information surles  Contient des sulfites
allergies

Numeéro d’article 323220

Accord mets et vins Plats légers, Volaille, Plats
végétariens

Vinification
Vendange et sélection des raisins a la main ; égrappage des raisins puis fermentation

lente du mo(t a température contrdlée et macération douce en cuve inox ;
fermentation malolactique et maturation pendant 7 a 10 mois en grands fts de bois.

»

Casa del Vino SA | Silbernstrasse 1 | 8953 Dietikon | +41 44 295 90 60
mail@casadelvino.ch | www.casadelvino.ch
Page 1/1



