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Valpolicella Classico Superiore Sant
Urbano 2022

Robe rubis intense. Le nez dévoile des arébmes de cerise et des notes épicées. Doux
et élégant en bouche, il offre une belle complexité et une finale longue.

Producteur Speri Viticoltori
Type d’article Vin rouge

Pays Italie

Région Vénétie
Sous-région Valpolicella
Appellation DOC

Millésime 2022

Format 75 cl

Alcool 135 %
Température de 16°-18°
consommation

Conservation jusqu’en 2030
Cépages Corvina, Molinara, Rondinella
Information surles  Contient des sulfites
allergies

Informations Biologique

complémentaires
Numeéro d’article 323340

Accord mets et vins Bceeuf, Lasagnes, Grillades

Vinification

Les raisins sont récoltés a la main, puis séchent pendant environ trois semaines. lls
sont ensuite pressurés et vinifiés en novembre. L'élevage est effectué en flts de
chéne francgais de 500 litres. Une fois mis en bouteille, le vin marit encore 6 mois de
plus.

Histoire

L'histoire de Speri Viticoltori commence dans la premiére moitié du XIXe siécle.
Aujourd'hui, le domaine de la famille Speri est dirigé en septieme génération. Ses
vignobles s'étendent sur prés de 60 hectares dans les meilleures zones productrices
de valpolicella classique.

Casa del Vino SA | Silbernstrasse 1 | 8953 Dietikon | +41 44 295 90 60
mail@casadelvino.ch | www.casadelvino.ch
Page 1/1

»



