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Producteur Barone Ricasoli
Type d’article Vin rouge
Pays Italie
Région Toscane
Sous-région Chianti Classico
Appellation DOCG
Millésime 2024
Format 75 cl
Alcool 13.0 %
Température de 
consommation

16° - 18°

Conservation 2036 - 2032
Cépages Sangiovese
Information sur les 
allergies

Contient des sulfites

Numéro d’article 323351
Accord mets et vins Charcuterie, Pâtes, Grillades, Plats 

mijotés

Ricasoli Chianti 2024

La fermentation a eu lieu en cuves en acier inoxydable à température contrôlée (24–28
°C) pendant 8 à 10 jours. L’élevage s’est également effectué en cuves inox. Le Chianti
a ensuite été mis en bouteille puis commercialisé.

Vinification

Histoire
Après avoir racheté le domaine de ses ancêtres en 1993, le Barone Ricasoli a fait de
Brolio le vignoble de l'année en Italie en 1997 avec le Castello di Brolio. Barone
Ricasoli est aujourd'hui propriétaire de 240 hectares de vignes. Ricasoli représente la
culture du sangiovese.
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