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Chateau Laroque Grand Cru Classé 2025
(Subskription)

Nez aux notes herbacées et épicées avec une belle fraicheur, soutenu par un fruit
juteux et précis - notamment la cerise noire et la myrtille. En bouche, le vin se montre
élancé et droit, avec des tanins agréables et bien intégrés. Une fois de plus, un grand
vin a un prix trés attractif.

Producteur Chéateau Laroque
Type d’article Souscriptions

Pays France

Région Bordeaux
Sous-région Saint-Emilion
Appellation AC

Millésime 2025

Format 75 cl

Température de 16°-18°
consommation

Conservation jusqu’en 2045
Cépages Merlot, Cabernet Franc
Information surles  Contient des sulfites
allergies

Numéro d’article 323562
Accord mets et vins Fromage, Charcuterie, Plats mijotés
Avis Antonio Galloni (Vinous) 95/100
Neal Martin (Vinous) 95/100
Robert Parker 93/100
James Suckling 94/100

Vinification
Ausbau in zu 50% neuen Fassern

Terroir

Les terroirs calcaires de Laroque bénéficient d'un emplacement remarquable, a I'un
des endroits les plus élevés de Saint-Emilion. Le plateau couleur chataigne se
distingue par son calcaire a astéries, ses terrasses orientées a l'est et ses coteaux
tournés vers l'ouest. La surface totale de 61 hectares abrite des vighes de merlot et de
cabernet agées de plus de 50 ans.

Histoire
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Le Chateau Laroque impressionne avec son imposante tour du 12éme siécle. Laroque
est une place fortifiée qui domine Saint-Emilion. Sur le plateau calcaire d'ou le chateau
tire son nom, ce lieu exceptionnel est habité par plusieurs familles.
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