CASA
“VINO

«
Mestizaje 2024

Robe grenat foncé. Le nez révéle des fruits des bois noirs aromatiques et des cerises
a parfaite maturité. Frais en bouche, il présente une minéralité subtile et une acidité
juteuse avec des tannins compacts et une finale délicieusement rafraichissante.
Encore un millésime absolument remarquable, et ce pour tous les vins de la Bodega

Mustiguillo!

Producteur Mustiguillo Vifiedos y Bodega
Type d’article Vin rouge

Pays Espagne

Région el Terrerazo

Appellation DOP

Millésime 2024

Format 75 cl

Alcool 13.5%

Température de 16°-18°

consommation

Conservation jusqu’en 2029

Cépages Bobal, Garnacha Tinta, Syrah
Information surles  Contient des sulfites

allergies

Informations Biologique / Vegan

complémentaires
Numeéro d’article 6400124

Accord mets et vins Paella, Plats asiatiques, Pates,
Cuisine japonaise, Plats Iégers,
Apéritif, Tapas

Vinification
Vinifié en cuve en acier, puis élevé en barriques francaises pendant 10 mois.

Terroir

Les vignes poussent dans des sols sableux et calcaires a 800 métres d'altitude. Les
journées chaudes et les nuits froides assurent une maturité idéale des raisins.
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